
ESSEN und geniessenESSEN und geniessen

Ab 17. Februar:
Cordon bleu

in verschiedenen
Variationen

Sylvia Näf und Team freuen
sich, Sie begrüssen zu dürfen.

043 399 16 16
info@puurehuus.com

LANDGASTHOF
HOTEL & RESTAURANT

Fehraltorferstrasse 9, 8615 Wermatswil

7 Tage offen

ab 7 Uhr7 Tage offen

ab 7 Uhr

Täglich preiswertes,
hausgemachtes Mittagsmenü

Weststrasse 62/64
8620 Wetzikon
Telefon 044 9335358
www.oberland-kuechen.ch

Weststrasse 62/64
8620 Wetzikon
Telefon 044 9335358
www.oberland-kuechen.ch

Gerne bedienen wir Sie von
Montag–Freitag 8–20 Uhr
Samstag 9–16 Uhr

Weststrasse 62/64
8620 Wetzikon
Telefon 044 9335358
www.oberland-kuechen.ch

.oberland-kuechen.ch

Täglich preiswertes,
hausgemachtes Mittagsmenü

Whisky-Seminare
Vor mehr als 40 Jahren habe ich die 
Vorliebe für den Whisky entdeckt und 
auch den Umgang mit dem «uisge 
beatha» (Lebenswasser), wie die
Schotten es nennen. Um meinen En-
thusiasmus und meine Leidenschaft
für das Lebenswasser weitergeben
zu können, lud ich Freunde ein, um 
bei 2, 3 verschiedenen Whiskys und 
einem kleinen Imbiss jeweils einen
interessanten Abend zu verbringen.

Aus diesen Abenden entwickelte sich dann vor 10 Jahren im Baselbiet ein
fester Teil meines Berufslebens. Die Bildungsreisen in Schottland und der 
Besuch vieler Destillerien (auch in Frankreich und der Schweiz), Diplom-
schulausbildung in der Whisky-Destillerie Glen Livet, meine Berufser-
fahrung als gelernter Koch/Diätkoch/Ernährungscoach, sind der Garant
für meine interessanten und lehrreichen Seminare.

Mit Galadiners und Whiskys, Firmenanlässe bis zu 50 
Personen oder auch für 4 bis 10 Personen bei Ihnen
zu Hause und ausgeschriebenen Seminaren für jeder-
mann/frau, ohne Vorkenntnisse um und über Whisky/
Whiskey. Dies sind meine Spezialitäten. Fünf – selten 
sechs – verschiedene Single Malts mit dazu passen-
den Speisen werden jeweils mit Hintergrundwissen
und viel Spannendem vorgestellt. So gestaltet sich 
ein Seminar, welches ungefähr 2½, max. 3 Stunden 
dauert. Seit mittlerweile zwei Jahren biete ich die
Seminare auch im Zürcher Oberland an.

Kontaktieren Sie mich, gerne gebe ich Ihnen Auskunft. 

Anton A. Jaeggi
Blaketen 7, 8620 Wetzikon
Telefon 079 430 69 20
whiskyseminare@bluewin.ch
www.whiskyseminare.ch

!  HIT  !
Mittagsmenü

3 Gänge
ab nur Fr. 16.50

Restaurant Bahnhof, Edi Vetrale
Bahnhofstrasse 21

8307 Effretikon
Telefon 079 543 87 42

Öffnungszeiten:
Mo–Fr 10–14, 18–23 Uhr

Sa 18–23 Uhr
So geschlossen

www.restaurant-bahnhof-effretikon.ch

***HERZLICH ***
**WILLKOMMEN **

***************************

Saisonale Spezialitäten
Cordon-bleu-Festival

Steaks auf heissem Stein
Pizza aus dem Ofen

***************************

günstige MITTAGS-MENÜS
jedes 11. Mittagessen gratis

***************************

PIZZA UND PASTA
zum Mitnehmen/Take-away

***************************

Hinwil: mit Wein-Bar/Fumoir

Pizzeria-Ristorante Vecchia-Posta
Kempttalstrasse 4, 8330 Pfäffikon ZH

Telefon 043 288 88 19
Walderstrasse 3, 8340 Hinwil

Telefon 043 535 55 33
www.vecchia-posta.ch
info@vecchia-posta.ch

Mo–Fr, 11.00–14.00 und 17.30–23.00
Sa, 17.30–23.00 und So, 17.30–22.00

www.hirschenpub.ch Öffnungszeiten
Seestrasse 36 Montag bis Freitag 10.30–24.00 Uhr
8330 Pfäffikon Samstag 14.00–24.00 Uhr
Telefon 044 950 02 12 Sonntag 14.00–20.00 Uhr

feini Mittagsmenüs

cooli Drinks und heisse Sound

Whiskyseminare & Events, A.A.Jäggi, 8620 Wetzikon

Nächstes Seminar am 24. März  in Wetzikon
Infos & Anmeldung unter whiskyseminare@bluewin.ch
A.A.Jäggi Tel.: 079 430 69 20

whiskyseminare@bluewin.ch  oder  079 430 69 20 www.whiskyseminare.ch

Öffnungszeiten: 
Mo–Fr 10.00 –14.00 Uhr
          18.00 –22.00 Uhr
Sa/So 18.00 –22.30 Uhr

Restaurant Kam Yu
(Gasthof zur Krone)

chinesische Spezialitäten
Seestrasse 1 

8330 Pfäffikon ZH 
Tel. 044 950 52 53
Fax 044 951 13 66

www.restaurant-kam-yu.ch


